
Cursos de
Higiene Alimentaria

IFS food
Conjunto de cursos dirigidos a comprender
el estándar IFS en los distintos sectores de

la industria alimentaria.

Seguridad alimentaria
APPCC

Cursos presenciales enfocados en la norma
mundial para las buenas prácticas agrícolas.
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El aumento de la producción internacional
de alimentos puede traer consigo la propagación de
enfermedades en el mundo. Por ello, es necesario la aplicación de estrategias para garantizar que 
todos los alimentos son seguros para el consumo. Todo esto, a fin de evitar que los alimentos supongan 
un riesgo para la salud de las personas y sean saludables. 

La formación en Seguridad Alimentaria permite a los empleados y profesionales del sector adquirir 
conocimientos y habilidades para prevenir, identificar y controlar los riesgos asociados a la producción 
y manipulación de alimentos. Esto se traduce en una mejora en la calidad y seguridad de los productos 
de consumo, reduciendo la probabilidad de contaminación y enfermedades transmitidas por alimentos.

Cualquier necesidad formativa puede ser cubierta, solo tienes que plantearla.

¿Conoces nuestro compromiso
 Lagom “Cero Riesgos”?

Mira el video
explicativo

aquí >>

Visita nuestra web, contamos con un amplio catálogo de cursos
relacionados con normativas específicas para diferentes áreas

en el sector de los alimentos.


